
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

S T A R T E R S 
 

 

Spinach	
  &	
  Artichoke	
  Dip	
  	
  (V,	
  GFO)	
  
With	
  corn	
  chips	
  and	
  flat	
  bread	
  garlic	
  toast.	
   12	
  

	
  

Bantry	
  Bay	
  Mussels	
  	
  	
  	
  	
  	
  
In	
  spiced	
  cream	
  with	
  cilantro,	
  tomatoes	
  and	
  
green	
  onion.	
  Served	
  with	
  toasted	
  garlic	
  rolls.	
   12	
  
	
  

Crispy	
  Calamari	
  
Fried	
  and	
  sprinkled	
  with	
  parsley	
  and	
  
red	
  onion.	
  	
  Served	
  with	
  Tikka	
  Masala	
  dip.	
   11	
  
	
  

BBQ	
  Rib	
  Tips	
  	
  	
  	
  	
  New!	
  
Bite	
  sized	
  pork	
  ribs	
  tossed	
  in	
  our	
  
chef’s	
  own	
  BBQ	
  sauce.	
   9	
  
	
  

Thai	
  Style	
  Crab	
  Cakes	
  
Panko	
  crusted	
  and	
  flavoured	
  with	
  
Lime	
  leaf	
  and	
  fresh	
  chilies.	
  
Served	
  with	
  lemon	
  cilantro	
  aioli.	
   9	
  

	
  

Add	
  a	
  salad	
  for	
  the	
  perfect	
  light	
  lunch	
  	
  -­‐	
  	
  $2.50	
  
	
  

Sweet	
  Potato	
  Fries	
  	
  (V)	
  
With	
  curry	
  mayo	
  for	
  dipping.	
   7	
  
	
  

Finbar’s	
  Four	
  Cheese	
  Nachos	
  	
  (GF)	
  
Winner:	
  	
  Best	
  Nachos	
  in	
  Halifax	
  
With	
  sautéed	
  onions,	
  Portobello	
  mushrooms,	
  
bacon,	
  red-­‐hot	
  chili	
  peppers	
  and	
  cheese.	
  
Served	
  with	
  salsa	
  and	
  sour	
  cream	
  on	
  the	
  side.	
   14	
  
	
  

Add	
  grilled	
  chicken	
  –	
  $3.50	
  
	
  

B E V E R A G E S 
 

 

Pepsi,	
  Diet	
  Pepsi,	
  7UP,	
  Ginger	
  Ale,	
  Iced	
  Tea	
  	
  -­‐	
   $2.75	
  
Coffee,	
  Tea,	
  Herbal	
  Tea,	
  Hot	
  Chocolate	
  	
  -­‐	
   $2.25	
  
Bottled	
  Iced	
  Tea,	
  Bottled	
  Water,	
  Perrier	
  	
  -­‐	
   $3.25	
  
Milk,	
  Chocolate	
  Milk	
  	
  -­‐	
   $2.25	
  
Orange,	
  Pineapple,	
  Cranberry	
  Juices	
  	
  -­‐	
   $2.75	
  
Red	
  Bull	
  	
  -­‐	
   $5.75	
  

	
  
	
  

S O U P S   &   S A L A D S 
 

 

Our	
  soups	
  are	
  served	
  with	
  Irish	
  soda	
  bread	
  and	
  butter.	
  
	
  

Smoked	
  Haddock	
  Chowder	
  
Bacon,	
  onion,	
  celery,	
  and	
  potato	
  with	
  
smoked	
  haddock,	
  clams	
  and	
  scallops.	
   9	
  

	
  

French	
  Onion	
  Soup	
  
With	
  croutons	
  and	
  four	
  cheeses.	
   6	
  

	
  

Chef’s	
  Choice	
  Soup	
  
Please	
  ask	
  your	
  server	
  for	
  today’s	
  selection.	
   5	
  /	
  8	
  

 

Soup	
  &	
  Salad	
  	
  (VO)	
  
Chef’s	
  Choice	
  or	
  French	
  Onion	
  Soup	
  
with	
  a	
  Caesar,	
  garden	
  or	
  spinach	
  salad.	
   10	
  

	
  

Grilled	
  Maple	
  Salmon	
  Salad	
  	
  (GF)	
  
Grilled	
  salmon,	
  mixed	
  greens,	
  red	
  onion,	
  	
  
candied	
  almonds	
  and	
  Goat	
  Cheese.	
  
Tossed	
  with	
  our	
  maple	
  vinaigrette	
  dressing.	
   13	
  

	
  

Billy	
  Goat’s	
  Greens	
  	
  (VO,	
  GF)	
  
Baby	
  spinach,	
  poppy-­‐seed	
  dressing,	
  red	
  
onion,	
  bacon,	
  pistachios	
  and	
  Goat	
  Cheese.	
   9	
  /	
  12	
  
Try	
  this	
  salad	
  with	
  smoked	
  salmon	
  	
  -­‐	
  	
  $3.50	
  

	
  

The	
  Hibernian	
  Caesar	
  	
  (VO,	
  GFO)	
  
We	
  make	
  our	
  dressing	
  from	
  scratch.	
   8	
  /	
  11	
  
Add	
  grilled	
  chicken	
  	
  -­‐	
  	
  $3.50	
  
	
  

S U B S T I T I O N S 
 

 

Mashed	
  Potatoes	
  -­‐	
  	
   No	
  Charge	
  
Wild	
  Rice	
  or	
  House	
  Salad	
  	
  -­‐	
  	
   No	
  Charge	
  
Curry	
  &	
  Chips	
  	
  -­‐	
   $1.50	
  
Sweet	
  Potato	
  Fries	
  	
  -­‐	
   $2.00	
  
Caesar	
  or	
  Spinach	
  Salad	
  	
  -­‐	
   $2.50	
  
Soup	
  	
  -­‐	
   $3.50	
  
	
  
	
  

GF	
  	
  -­‐	
  	
  Gluten	
  Fee	
  	
  	
  	
  	
  GFO	
  	
  -­‐	
  	
  Gluten	
  Free	
  Option	
  
V	
  	
  -­‐	
  	
  Vegetarian	
  	
  	
  	
  	
  VO	
  	
  -­‐	
  	
  Vegetarian	
  Option	
  

F I N E   F O O D,   F I N E   A L E S,   F I N E   S C O T C H  &  W H I S K E Y 
 

 

 



 
 

M A I N S 
 

	
  
Our	
  sandwiches	
  and	
  burgers	
  are	
  served	
  with	
  hand-­‐cut	
  fries.	
  

Try	
  your	
  fries	
  as	
  Curry	
  &	
  Chips	
  for	
  $1.50	
  
	
  

Chicken	
  Parmigiana	
  Sandwich	
  
Crispy	
  Parmesan	
  crusted	
  chicken,	
  
tomato	
  sauce	
  and	
  melted	
  Asiago	
  cheese	
  
on	
  grilled	
  Focaccia	
  bread.	
   12	
  

	
  

Pamela’s	
  Portobello	
  Burger	
  	
  (V,	
  GFO)	
  
Portobello	
  mushroom	
  cap	
  with	
  melted	
  cheese,	
  
onions,	
  greens,	
  mayo	
  and	
  Finbar’s	
  Rum	
  Sauce.	
   11	
  

	
  

The	
  Curry	
  Bowl	
  
Pan	
  seared	
  scallops	
  or	
  marinated	
  chicken	
  
with	
  veggies	
  in	
  a	
  Tikka	
  Masala	
  sauce.	
  
Served	
  over	
  jasmine	
  rice	
  with	
  poppadom.	
   11	
  /	
  16	
  

	
  

Veggie	
  version	
  	
  -­‐	
  	
  9	
  /	
  13	
  
	
  

The	
  Kobe	
  Burger	
  
Seasoned	
  ground	
  chuck	
  from	
  Wagyu	
  cattle	
  
with	
  tomato,	
  onion,	
  lettuce	
  and	
  mayo.	
   13	
  
Take	
  it	
  to	
  the	
  next	
  level	
  with	
  cheese	
  	
  -­‐	
  	
  $.99	
  
And	
  the	
  next	
  with	
  bacon	
  	
  -­‐	
  $.99	
  
	
  

Yorkshire	
  Pudding	
  	
  	
  	
  	
  New!	
  
With	
  mashed	
  potatoes,	
  shaved	
  
strip	
  loin	
  and	
  onion	
  gravy.	
   14	
  

	
  

Durty	
  Nelly’s	
  Pork	
  Sandwich	
  	
  (GFO)	
  
Pulled	
  pork	
  loin,	
  our	
  sweet	
  BBQ	
  sauce,	
  cheese,	
  
and	
  caramelized	
  onions	
  on	
  a	
  sesame	
  seed	
  bun.	
   11	
  
Add	
  curry	
  fries	
  as	
  a	
  perfect	
  compliment	
  	
  -­‐	
  	
  $1.50	
  
	
  

	
  

Finbar’s	
  Famous	
  Lamb	
  Burger	
  	
  (GFO)	
  
Lean	
  ground	
  lamb,	
  melted	
  cheese,	
  greens,	
  
tomato,	
  onion,	
  Finbar’s	
  Rum	
  Sauce.	
   13	
  
	
  

Bacon	
  makes	
  it	
  even	
  better	
  	
  -­‐	
  	
  $.99	
  
	
  

Boxty	
  of	
  the	
  Day	
  	
  (VO)	
  
Potato	
  crepe	
  stuffed	
  with	
  one	
  of	
  our	
  chef’s	
  
unique	
  fillings.	
  	
  Served	
  with	
  our	
  House	
  Salad.	
   14	
  

	
  

	
  
Pan-­‐Fried	
  Haddock	
  
A	
  generous	
  portion	
  of	
  garlic-­‐breaded	
  haddock.	
  
Served	
  with	
  wild	
  rice	
  and	
  house	
  salad.	
   16	
  

	
  

Crispy	
  Fried	
  	
  Chicken	
  	
  	
  	
  	
  New!	
  
Served	
  southern-­‐style,	
  boneless,	
  with	
  mashed	
  
potatoes,	
  chicken	
  gravy	
  and	
  fresh	
  veggies.	
   14	
  

	
  

Bangers	
  &	
  Mash	
  
Oktoberfest	
  sausage	
  and	
  Yukon	
  Gold	
  mashed	
  
potatoes	
  with	
  sautéed	
  onions	
  and	
  beef	
  jus.	
   12	
  

	
  

Slow	
  Braised	
  Lamb	
  Shank	
  	
  	
  	
  	
  New!	
  
With	
  mashed	
  potatoes,	
  winter	
  vegetables	
  
and	
  a	
  rich,	
  red	
  wine	
  gravy.	
   20	
  

	
  

Flat	
  Iron	
  Steak	
  Sandwich	
  	
  (GFO)	
  
Served	
  open-­‐faced	
  on	
  warm	
  Focaccia	
  with	
  
roast	
  garlic	
  mayo	
  and	
  caramelized	
  onions.	
   14	
  

	
  

Steak	
  &	
  Chips	
  	
  (GFO)	
  
Eight	
  ounce	
  strip	
  loin	
  and	
  Portobello	
  
mushroom	
  sauce.	
  Served	
  with	
  a	
  side	
  
salad	
  and	
  hand-­‐cut	
  fries.	
   20	
  

	
  

Roasted	
  Mushroom	
  Ravioli	
  	
  (V)	
  	
  	
  	
  	
  New!	
  
Egg	
  pasta	
  stuffed	
  with	
  Crimini	
  mushrooms,	
  
Roast	
  garlic,	
  mozzarella	
  and	
  parmesan	
  cheese,	
  
Tossed	
  in	
  a	
  wild	
  mushroom	
  cream	
  sauce.	
   14	
  

	
  

Add	
  grilled	
  chicken	
  	
  -­‐	
  	
  $3.50	
  
	
  

Cajun	
  Seafood	
  Linguine	
  
Haddock,	
  scallops,	
  salmon	
  and	
  green	
  onion	
  
in	
  Cajun	
  spiced	
  cream	
  sauce.	
  
Served	
  with	
  a	
  toasted	
  garlic	
  roll.	
   11	
  /	
  16	
  

	
  

Beer	
  Battered	
  Fish	
  &	
  Chips	
  
We	
  use	
  Garrison	
  Tall	
  Ship	
  Amber	
  Ale	
   1	
  pc.	
  	
  -­‐	
  	
  10	
  
to	
  make	
  our	
  crispy	
  batter.	
   2	
  pc.	
  	
  -­‐	
  	
  14	
  

	
  
	
  

	
  
	
  

Finbar’s	
  is	
  happy	
  to	
  accommodate	
  special	
  requests	
  for	
  
Specific	
  dietary	
  needs,	
  please	
  don’t	
  hesitate	
  to	
  ask.	
  

	
  
Food	
  allergies?	
  	
  Please	
  let	
  your	
  server	
  know.	
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